Holzweli

Weiterbildungszentrum

AP_I:ERO INSPIRATIONEN
FRUHLINGSERWACHEN

Ab 10 Personen

Verwohnen Sie lhre Teilnehmerinnen und Teilnehmer nach
einem intensiven Seminartag mit einem feinem Apéro. Unser
Kiichenchef hat fiir Sie friihlingshafte Inspirationen zusam-

mengestellt.

ZUM ANSTOSSEN CHF 10.50 / Person

Blatterteigprussiens mit veganem Speck '/

Poulet-Filet im Pankomantel an Koriander-Curry Dip

Auberginen-Randen Tatar mit Krautern und Zwiebelsprossen \'s

KLEINER APERO CHF 19.50 / Person

Erbsen-Muffin mit Petersilien Dip \'s

Frischkase Praliné mit Kresse und Radieschen V

Vitello tonnato, Kalbfleischstreifen an Thunfischsauce mit Kapern
Asiatisches Lachstatar mit Graved-Lachs, an Chili, Sojasauce & Sesam

Gebackene Jalapenos mit Avocado Dip V

MITTLERER APERO CHF 25.00 / Person

Kohlrabisuppe mit Wasabi Y
Griechischer Salat V

Hausgemachtes Karottenbrot mit Krauterdip und Rohschinken
New roots Kisekiichlein V'
Marinierte Cherrytomaten mit Mango und Basilikum \'

Rindshuft Spiessli mit Chili-Sesam Dip Y
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GROSSER APERO CHF 32.50 / Person

Thai- Currysuppe mit Koriander \'4

Krauterbrot mit Knoblauch und Chili V

Kase - Selleriemousse mit Rostzwiebeln V

Sojanuggets auf Cole-Slaw Salat Yy

Chili con carne mit Basmatireis

Kleiner Gemiiseburger mit Kase V

Poulet Satay Spiess an Erdnuss - Limettensauce

Zitronen - Ingwer Muffin V

SAISONALES SPARGEL-SPECIAL

Ergianzen Sie Ihren Apéro mit kostlichen Schweizer Spargelhappchen:

Spargel-Vanillesiippchen \'4 CHF 3.50/Port.
Spargelsalat mit Chili, Friihlingszwiebeln und Mango Y CHF 3.50/Stiick
Gebratene Spargelstreifen mit Karotten, Knoblauch  CHF 4.50/Stuick

Mandeln %
Susses Spargel Panna Cotta mit Amaretti V CHF 4.00/Stuick
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DAZU PASSENDE GETRANKE

Erfrischender Aperitif
Roku Gin Tonic mit Indian Tonic und Ingwer CHF 14.50/Glas

Aperol Spritz mit Prosecco CHF 12.50/Glas

Himbeerdrink mit Tonicwater und Rosmarin CHF 9.50/Glas
(alkoholfrei)

Schaumwein

Tobias Rosécco AOC Tobias Schmid & Sohn, Berneck CHF 42.00/75cl

Weissweine
Miiller-Thurgau AOC 2022, Ottenberg, CHF 58.00/75cl
Diebskinzig Weisser Satz 2020, Badischer Landwein, CHF 46.00/75c|

Rotweine
Pinot Noir Tradition 2023, Malans Donatsch, CHF 65.00/75cl
Roda 2020, Rioja Reserva DOCa, Bodegas Roda, CHF 58.00/75cl

Bier

Schiitzengarten Klosterbrau mit Henkelbiigel CHF 4.80/33cl
Schiitzengarten alkoholfrei CHF 4.80/33cl

Schiitzengarten Ginger Beer Alkoholfrei CHF 5.50/33cl
WBZ Jubilaumsbier 4.8 % CHF 6.20/33cl

Amber Ale Hermann Bier GmbH

Alkoholfreie Getranke

Appenzeller Mineralwasser GOBA (still/leise) CHF 8.00/Lt
Thurgauer Bio Barenmost CHF 8.50/Lt

Gazosa 1883 Lampone (Himbeere) CHF 5.50/35cl
Diverse Softgetranke PET CHF 4.50/50cl
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GUT ZU WISSEN

V = Vegetarisches Gericht

'S Veganes Gericht
Alle Preise verstehen sich inkl. MwsSt.

Verrechnung:

Verpflegung nach Bestellung / Getranke nach Verbrauch

Herkunft/Deklaration:
Poulet, Rind und Kalb aus der Schweiz

Rauchlachs (Zucht) aus Grossbritannien
Weisse Tischwasche: CHF 12.00/Tischtuch
Zuschlag ab 20.00 Uhr fiir Gastronomie pro Mitarbeiter CHF 60.00/h

Die Apéro Inspirationen «Friihlingserwacheny sind vom 3. Marz 2025
bis Mitte Juni 2025 buchbar. Das Spargel-Special ist saisonbedingt von
Mitte April 2025 bis Mitte Juni 2025 erhaltlich.

Wiinschen Sie ein individuelles und massgeschneidertes Apéro Ange-
bot? Wir sind fiir Sie da und beraten Sie gerne in einem personlichen

Gesprach.

Januar 2025

% ®
'A Universitit St.Gallen

svrestaurant

Ab 10 Personen



